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SPIS TRE!CI

SEKCJA FV OWOCE I WARZYWA
FV . 1 MATERIA% ROZMNO&ENIOWY
FV . 2 ZARZ'DZANIE GLEB' I POD%O&EM
FV . 3 NAWADNIANIE / FERTYGACJA
FV . 4 ZBIÓR
FV . 5 POST(POWANIE Z PRODUKTEM PO ZBIORZE (Nie dotyczy je"li post#powanie po zbiorze jest wy)!czone z 

certyfikacji; zobacz Przepisy Ogólne Cz#"$ I, 4.9.6.3)
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Nr c d e f Punkt Kontroli Kryteria Zgodno"ci Poziom

FV . OWOCE I WARZYWA

FV . 1 MATERIA% ROZMNO&ENIOWY

FV . 1 . 1 Wybór odmiany lub sadzonek

FV . 1 . 1 . 1 Czy producent jest "wiadomy znaczenia efektywnej gospodarki rolnej 
zwi!zanej z uprawami matecznymi (tzn. uprawami produkuj!cymi 
nasiona) stosowanymi w uprawie zarejestrowanego produktu ? 

W uprawach matecznych s! stosowane takie techniki uprawy i "rodki, 
które mog! minimalizowa$ udzia) "rodków ochrony ro"lin i nawozów 
sztucznych w uprawie zarejestrowanych produktów. 

Zalecenie

FV . 2 ZARZ'DZANIE GLEB' I POD%O&EM

FV . 2 . 1 Fumigacja gleby (Nie dotyczy je"li nie stosuje si# fumigacji gleby)

FV . 2 . 1 . 1 Czy istnieje pisemne uzasadnienie dla stosowania "rodków do fumigacji 
gleby? 

Istnieje pisemny dowód i uzasadnienie stosowania "rodków do fumigacji 
gleby, uwzgl#dniaj!cy lokalizacj#, dat#, nazw# substancji aktywnej, 
dawki, metod# stosowania i nazwisko operatora. Niedopuszczone jest 
stosowanie bromku metylu jako "rodka do fumigacji gleby. 

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 2 . 1 . 2 Czy przestrzegane s! okresy karencji? Okresy karencji musz! by$ zapisane. Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 2 . 2 Pod"o#a (Nie dotyczy je"li pod)o*a nie s! wykorzystywane)

FV . 2 . 2 . 1 Czy producent uczestniczy w programach recyklingu pod)o*y, je"li takie 
programy s! dost#pne? 

Producent przechowuje zapisy dotycz!ce ilo"ci pod)o*a poddanego 
recyklingowi oraz daty. Dopuszczalne s! faktury lub kwity przewozowe. 
Je"li producent nie uczestniczy w dost#pnym programie recyklingu 
powinno to by$ uzasadnione.

Zalecenie

T)umaczenie sponsorowane przez:
Bayer Sp. z o.o.; Centrum HACCP
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Nr c d e f Punkt Kontroli Kryteria Zgodno"ci Poziom

FV . 2 . 2 . 2 Czy w przypadku stosowania "rodków chemicznych do sterylizacji 
pod)o*y ponownego u*ytku, prowadzone s! zapisy uwzgl#dniaj!ce 
miejsce sterylizacji, dat# sterylizacji, rodzaj "rodka chemicznego, metod# 
sterylizacji, nazwisko operatora oraz okres karencji?  

Je"li pod)o*a s! sterylizowane w gospodarstwie musz! by$ prowadzone 
zapisy uwzgl#dniaj!ce nazw# lub oznaczenie pola, sadu czy szklarni. W 
innych przypadkach musi by$ podana nazwa i lokalizacja zak)adu, który 
sterylizuje pod)o*a. Musz! by$ poprawnie zapisane nast#puj!ce dane: 
data sterylizacji (dzie+/miesi!c/rok), nazwa handlowa "rodka i substancji 
aktywnej, rodzaj urz!dzenia (np. 1000 l zbiornik), metoda np. (polewanie 
czy zamg)awianie), dane operatora (osoby, która jest upowa*niona do 
stosowania "rodków chemicznych i wykona)a sterylizacj#) oraz okres 
karencji. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 2 . 2 . 3 Czy dla pod)o*y pochodzenia naturalnego mo*liwe jest wykazanie, *e nie 
pochodz! one z terenów podlegaj!cych ochronie? 

Prowadzone s! zapisy wskazuj!ce na naturalne pochodzenie 
stosowanych pod)o*y. Zapisy stanowi! dowód, *e pod)o*a nie pochodz! 
z terenów podlegaj!cych ochronie. 

Zalecenie

FV . 3 NAWADNIANIE / FERTYGACJA

FV . 3 . 1 Jako$% wody do nawadniania

FV . 3 . 1 . 1 Czy zgodnie z analiz! ryzyka (CB.6.3.2) badania obejmuj! 
zanieczyszczenia mikrobiologiczne? 

Zgodnie z analiz! ryzyka (je"li istnieje ryzyko zanieczyszczenia 
mikrobiologicznego) s! udokumentowane zapisy wykonanych przez 
laboratorium bada+ dotycz!cych zaka*e+ mikrobiologicznych.

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 3 . 1 . 2 Czy podj#to dzia)ania w przypadku niezgodnych wyników, je"li analiza 
ryzyka tego wymaga? 

Dost#pne s! zapisy podj#tych dzia)a+ koryguj!cych lub decyzji.  Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 4 ZBIÓR

FV 4 . 1 Wymagania ogólne

T)umaczenie sponsorowane przez:
Bayer Sp. z o.o.; Centrum HACCP
Zatwierdzone przez Polsk! Techniczn! Grup# Robocz!
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Nr c d e f Punkt Kontroli Kryteria Zgodno"ci Poziom

FV . 4 . 1 . 1 Czy przeprowadzono analiz# ryzyka higienicznego dla zbioru oraz 
transportu w obr#bie gospodarstwa?  

Istnieje udokumentowana i aktualizowana (przegl!dana raz w roku) 
analiza ryzyka, uwzgl#dniajaca zagro*enia fizyczne, chemiczne i 
mikrobiologiczne oraz choroby przenoszone przez ludzi. Analiza ryzyka 
uwzgl#dnia specyfik# produktów. Analiza musi równie* obejmowa$ 
punkty od FV.4.1.2 do FV.4.1.9. Analiza ryzyka powinna uwzgl#dnia$ 
wielko"$ gospodarstwa, rodzaj uprawy oraz poziom techniczny 
przedsi#biorstwa. 
Nie mo*na wstawi$ "Nie dotyczy".

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 1 . 2 Czy wdro*ono udokumentowan! procedur# higieny zbioru? Osoba kieruj!ca gospodarstwem lub inna wyznaczona osoba jest 
odpowiedzialna za wdro*enie procedur higienicznych. Nie mo*na wstawi$ 
"Nie dotyczy".

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 1 . 3 Czy przed kontaktem ze "wie*ym produktem pracownicy otrzymali 
podstawowe instrukcje higieniczne? 

Musi istnie$ dowód, *e pracownicy zostali przeszkoleni w zakresie 
higieny osobistej i czysto"ci odzie*y roboczej np. mycia r!k, noszenia 
bi*uterii, d)ugo"ci i czysto"ci paznokci itp.; zachowania pracowników np. 
zakazu palenia, plucia itp. (odniesienie do punktu AF.3.1.1)

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 1 . 4 Czy pracownicy przestrzegaj! instrukcji i procedur higienicznych w celu 
unikni#cia zanieczyszczenia produktu? 

Istnieje dowód, *e pracownicy przestrzegaj! instrukcji i procedur 
higienicznych. Pracownicy zajmuj!cy si# pakowaniem musz! by$ 
przeszkoleni, za pomoc! pisemnych (w odpowiednich j#zykach) i / lub 
obrazkowych instrukcji, w zakresie zapobiegania fizycznym (takim jak 
"limaki, kamienie, owady, no*e, pozosta)o"ci owoców, zegarki, telefony 
komórkowe), mikrobiologicznym i chemicznym zanieczyszczeniom 
produktu podczas jego pakowania.  

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 1 . 5 Czy opakowania i narz#dzia u*ywane do zbioru s! czyszczone, 
utrzymywane w dobrym stanie i chronione przed zanieczyszczeniem? 

Opakowania zwrotne oraz narz#dzia stosowane do zbioru (np. no*yce, 
no*e, sekatory), a tak*e sprz#t do zbioru (maszyny) s! czyszczone i 
odpowiednio utrzymywane; istnieje harmonogram czyszczenia i 
dezynfekcji (co najmniej na rok) w celu zapobiegania zanieczyszczeniu 
produktu.

Wymaganie 
podstawowe

T)umaczenie sponsorowane przez:
Bayer Sp. z o.o.; Centrum HACCP
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FV . 4 . 1 . 6 Czy pojazdy stosowane do transportu zebranych produktów s! 
czyszczone i utrzymywane w dobrym stanie? 

Pojazdy stosowane do transportu zebranych produktów, które s! 
stosowane równie* do innych celów, s! czyszczone i odpowiednio 
utrzymywane; istnieje harmonogram czyszczenia w celu ochrony przed 
zanieczyszczeniem produktu (np. ziemi!, kurzem, nawozami 
organicznymi, rozsypanymi produktami itp.). 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 1 . 7 Czy pracownicy maj!cy bezpo"redni kontakt z uprawami maj! dost#p do 
urz!dze+ do mycia r!k? 

Sta)e lub przeno"ne urz!dzenia do mycia i dezynfekcji r!k dost#pne s! 
dla pracowników zatrudnionych przy zbiorach.
Nie mo*na wstawi$ "Nie dotyczy"

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 1 . 8 Czy w pobli*u miejsca pracy pracownicy maj! dost#p do czystych toalet? Pracownicy maj! dost#p w promieniu 500 m do stacjonarnych lub 
przeno"nych toalet (w)!czaj!c latryny) zbudowanych z materia)ów 
)atwych do czyszczenia oraz z zabezpieczonymi zbiornikami 
zapobiegaj!cymi zanieczyszczeniu pól. Toalety s! utrzymywane w 
dobrym stanie higienicznym. Je"li pracownik pracuje samodzielnie, 
odleg)o"$ 500 m mo*na zmieni$,  je"li jest to uzasadnione, a toalety 
mog! znajdowa$ si# w w wi#kszej odleg)o"ci, o ile pracownik ma dost#p 
do odpowiedniego "rodka transportu. 

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 4 . 1 . 9 Czy opakowania przeznaczone dla produktów "wie*ych s! u*ywane tylko 
do pakowania tych produktów? 

Opakowania dla produktów "wie*ych s! stosowane tylko do tego celu 
(np. nie mog! s)u*y$ do pakowania rolniczych "rodków chemicznych, 
smarów, olejów, "rodków myj!cych, ro"linnych lub innych odpadów, 
pude)ek "niadaniowych, narz#dzi itp.). Je"li przyczepy i wózki 
ró*norodnego przeznaczenia wykorzystywane s! jako zbiorniki dla 
"wie*ych produktów, musz! by$ przed u*yciem wyczyszczone.  

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 2

FV . 4 . 2 . 1 Czy procedura higieny zbioru uwzgl#dnia post#powanie z produktem 
zebranym i pakowanym bezpo"rednio na polu, w sadzie lub szklarni? 

Wszystkie produkty pakowane bezpo"rednio na polu w sadzie czy 
szklarni musz! by$ usuni#te z pola na noc, zgodnie z wynikami oceny 
ryzyka dla higieny zbioru. Wszystkie produkty zapakowane na polu 
musz! by$ natychmiast zabezpieczone przed zanieczyszczeniem. 

Wymaganie 
podstawowe

Pakowanie ko&cowe produktu w punkcie zbioru (Ma zastosowanie je"li ko+cowe pakowanie produktu i ostatni kontakt cz)owieka z produktem ma miejsce na polu 
w trakcie zbioru)

T)umaczenie sponsorowane przez:
Bayer Sp. z o.o.; Centrum HACCP
Zatwierdzone przez Polsk! Techniczn! Grup# Robocz!
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FV . 4 . 2 . 2 Czy w miejscu pakowania prowadzona jest udokumentowana kontrola, 
zapewniaj!ca zgodno"$ produktu z okre"lonymi kryteriami jako"ci? 

W miejscu pakowania prowadzi si# kontrol# w celu zapewnienia, *e 
produkt zosta) zapakowany zgodnie z udokumentowanymi kryteriami 
jako"ci. 

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 4 . 2 . 3 Czy zapakowane produkty s! chronione przed zanieczyszczeniem? Wszystkie produkty pakowane na polu musz! by$ chronione przed 
zanieczyszczeniem.

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 2 . 4 Czy wszystkie miejsca gromadzenia / przechowywania / dystrybucji 
produktów pakowanych na polu s! utrzymywane w czystych i 
higienicznych warunkach? 

Je"li zapakowane produkty s! przechowywane w gospodarstwie, miejsce 
ich przechowywania musi by$ czyszczone. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 2 . 5 Czy opakowania wykorzystywane do pakowania produktów na polu s! 
przechowywane w warunkach chroni!cych przed zanieczyszczeniem? 

Opakowania musz! by$ przechowywane w warunkach chroni!cych przed 
zanieczyszczeniem.

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 2 . 6 Czy z pola usuwa si# fragmenty opakowa+ i odpady nieprodukcyjne (inne 
ni* resztki produktów) ? 

Fragmenty opakowa+ i odpady nieprodukcyjne (inne ni* resztki 
produktów) musz! by$ usuwane z pola. 

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 4 . 2 . 7 Czy w przypadku przechowywania zapakowanych produktów w 
gospodarstwie kontroluje si# i dokumentuje temperatur# i wilgotno"$ 
(tam, gdzie stosowne)? 

Je"li zapakowane produkty s! przechowywane w gospodarstwie nale*y 
kontrolowa$ i dokumentowa$ warunki tamperaturowe i wilgotno"ci (je"li 
zachodzi taka potrzeba), zgodnie z wynikami oceny ryzyka oraz 
wymaganiami jako"ciowymi.

Wymaganie 
podstawowe

FV . 4 . 2 . 8 Czy lód lub woda stosowane podczas przygotowania produktu do 
sprzeda*y w miejscu zbioru odpowiadaj! parametrom wody pitnej i 
u*ywane s! w sposób higieniczny, chroni!cy przed zaka*eniem 
produktów? 

Lód lub woda stosowane w miejscu zbioru musz! odpowiada$ 
parametrom wody pitnej i musz! by$ u*ywane w sposób higieniczny, 
chroni!cy przed zaka*eniem produktów? 

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5

FV . 5 . 1 Zasady higieny

POST(POWANIE Z PRODUKTEM PO ZBIORZE (Nie dotyczy je"li pakowanie jest wy)!czone z certyfikacji, zobacz Przepisy Ogólne Cz#"$ I, 4.9.6.3)  

T)umaczenie sponsorowane przez:
Bayer Sp. z o.o.; Centrum HACCP
Zatwierdzone przez Polsk! Techniczn! Grup# Robocz!
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FV . 5 . 1 . 1 Czy przeprowadzono analiz# ryzyka oraz ocen# ryzyka dla dzia)a+, 
którym podlega produkt po zbiorze, uwzgl#dniaj!c! higieniczne aspekty 
tych dzia)a+?

Istnieje udokumentowana i aktualizowana (przegl!dana raz w roku) 
analiza potencjalnych zagro*e+ oraz ocena prawdopodobie+stwa 
wyst!pienia i powagi zanieczyszcze+ fizycznych, chemicznych i 
mikrobiologicznych oraz chorób, które mog! by$ przenoszone przez 
ludzi, dla produktów oraz dzia)a+  prowadzonych w pakowni. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 1 . 2 Czy wdro*ono udokumentowane procedury higieny dla dzia)a+, którym 
podlega produkt po zbiorze? 

Osoba kieruj!ca gospodarstwem lub inna wyznaczona osoba jest 
odpowiedzialna za wdro*enie procedur higienicznych, b#d!cych 
wynikiem analizy ryzyka higienicznego dla dzia)a+, którym produkt 
podlega po zbiorze.

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 2 Higiena pracowników

FV . 5 . 2 . 1 Czy przed kontaktem z produktem pracownicy otrzymali podstawowe 
instrukcje higieniczne? 

Istnieje dowód, *e pracownicy zostali przeszkoleni w zakresie zg)aszania 
chorób zaka,nych, higieny osobistej i czysto"ci odzie*y roboczej np. 
mycia r!k, noszenia bi*uterii, d)ugo"ci i czysto"ci paznokci itp.; 
zachowania pracowników np. przestrzegania zakazu palenia, jedzenia, 
*ucia gumy, plucia, u*ywania perfum itp. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 2 . 2 Czy pracownicy stosuj! instrukcje higieniczne dotycz!ce kontaktu ze 
"wie*ym produktem? 

Istnieje dowód, *e pracownicy stosuj! instrukcje higieniczne. Nie mo*na 
wstawi$ "Nie dotyczy", chyba, *e dla ka*dego zarejestrowanego produktu 
istnieje deklaracja o wykluczeniu post#powania z produktem po zbiorze. 

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 2 . 3 Czy wszyscy pracownicy nosz! odzie* zewn#trzn!, która jest czysta, 
dostosowana do wykonywanych dzia)a+ i mo*e chroni$ produkt przed 
zanieczyszczeniem?  

Wszyscy pracownicy nosz! odzie* zewn#trzn! (np. bluzy, fartuchy, 
r#kawy/zar#kawki, r#kawice), która jest czysta i dostosowana do dzia)a+ 
wykonywanych przez pracowników, zgodnie z analiz! ryzyka. Rodzaj 
odzie*y zale*y od rodzaju produktu oraz procesów, którym produkt 
podlega.

Zalecenie

FV . 5 . 2 . 4 Czy palenie, spo*ywanie posi)ków, picie, *ucie gumy odbywaj! si# w 
wyznaczonych miejscach, oddzielonych od produktów? 

Palenie, spo*ywanie posi)ków, picie, *ucie gumy odbywaj! si# tylko w 
wyznaczonych miejscach, poza obszarem produkcji oraz 
magazynowania. (Picie wody jest akceptowane). 

Wymaganie 
drugorz#dne

T)umaczenie sponsorowane przez:
Bayer Sp. z o.o.; Centrum HACCP
Zatwierdzone przez Polsk! Techniczn! Grup# Robocz!

©Copyright: GLOBALGAP c/o FoodPLUS GmbH,  
Spichernstr. 55, D-50672 Köln (Cologne); Germany

 http://www.globalgap.org



PKKZ
ZINTEGROWANE ZAPEWNIENIE W GOSPODARSTWIE - OWOCE I WARZYWA

 
WERSJA POLSKA

W przypadku w!tpliwo"ci prosz# sprawdzi$ wersj# angielsk!

Nr Ref.: IFA 3.0-2 CP
Wersja: V3.0-2_Sep07

Sekcja:  FV
Strona:  8 z 14

Nr c d e f Punkt Kontroli Kryteria Zgodno"ci Poziom

FV . 5 . 2 . 5 Czy rozmieszczone w pakowni znaki obrazuj!ce najwa*niejsze instrukcje 
higieniczne dla pracowników i go"ci s! )atwo widoczne? 

Rozmieszczone w pakowalni znaki obrazuj!ce najwa*niejsze instrukcje 
higienieczne dla pracowników i go"ci musz! by$ )atwo widoczne. 

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 3 Urz'dzenia sanitarne i higiena pracowników 

FV . 5 . 3 . 1 Czy pracownicy pakowni w pobli*u miejsca pracy maj! dost#p do 
czystych toalet i urz!dze+ do mycia r!k? 

Toalety s! w dobrym stanie higienicznym, drzwi nie mog! otwiera$ si# 
bezpo"rednio do przestrzeni produkcyjnej, chyba, *e s! wyposa*one w 
samozamykacz. W pobli*u toalety (jak najbli*ej, aby nie by)o mo*liwo"ci 
zanieczyszczenia krzy*owego) musz! by$ dost#pne urz!dzenia do mycia 
r!k, wyposa*one w bezzapachowe myd)o, wod# do mycia i dezynfekcji 
r!k oraz "rodki do osuszenia r!k.  

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 3 . 2 Czy istniej! czytelne instrukcje dla pracowników dotycz!ce mycia r!k 
przed ponownym przyst!pieniem do pracy? 

Musz! by$ widoczne czytelne instrukcje wyja"niaj!ce, *e r#ce musz! by$ 
zawsze myte przed kontaktem ze "wie*ym produktem, zw)aszcza po 
korzystaniu z toalety, spo*ywaniu posi)ków itp.  

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 3 . 3 Czy pracownicy maj! dost#p do szatni? Wymaga si# aby zmiana ubrania i ochronnej odzie*y zewn#trznej 
odbywa)a si# w szatni. 

Zalecenie

FV . 5 . 3 . 4 Czy pracownicy maj! dost#p do zamykanych szafek? Szatnie musz! by$ wyposa*one w bezpieczne szafki w celu ochrony 
osobistych rzeczy pracowników. 

Zalecenie

FV . 5 . 4 Miejsca pakowania i magazynowania

FV . 5 . 4 . 1 Czy miejsca przygotowywania produktu do sprzeda*y, miejsca 
magazynowania produktu, a tak*e urz!dzenia s! czyszczone i 
utrzymywane w stanie zapobiegaj!cym zanieczyszczeniu? 

W celu ochrony przed zanieczyszczeniem miejsca przygotowywania 
produktu do sprzeda*y, miejsca magazynowania produktu, a tak*e 
urz!dzenia (np. linia produkcyjna i urz!dzenia, "ciany, pod)ogi, magazyny, 
palety itp.) musz! by$ czyszczone i / lub konserwowane z okre"lon! 
minimaln! cz#stotliwo"ci!, zgodnie z harmonogramem czyszczenia i 
konserwacji .  Nale*y przechowywa$ zapisy dotycz!ce czyszczenia i 
konserwacji.  

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 4 . 2 Czy "rodki czyszcz!ce, smary itp. s! przechowywane w sposób 
zapobiegaj!cy chemicznemu zanieczyszczeniu produktu? 

-rodki czyszcz!ce, smary itp. s! przechowywane w przeznaczonych do 
tego miejscach, oddzielonych od miejsc pakowania produktów, w celu 
unikni#cia chemicznego zanieczyszczenia produktów. 

Wymaganie 
drugorz#dne
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FV . 5 . 4 . 3 Czy "rodki czyszcz!ce, smary itp., które mog! mie$ kontakt z produktem, 
s! zatwierdzone do stosowania w przemy"le spo*ywczym? Czy ich dawki 
s! odpowiednie? 

Istnieje udokumentowany dowód (np. informacja na etykiecie lub karta 
danych technicznych), *e stosowane "rodki czyszcz!ce, smary itp., które 
mog! mie$ kontakt z produktem s! dopuszczone do stosowania w 
przemy"le spo*ywczym.

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 4 . 4 Czy wszystkie wózki wid)owe oraz inne urz!dzenia transportowe s! 
czyste i dobrze utrzymane, a ich typ pozwala unikn!$ zanieczyszczenia 
przez spaliny? 

Transport wewn#trzny powinien by$ utrzymany w sposób zapobiegaj!cy 
zanieczyszczeniu produktu, zw)aszcza spalinami. Wózki wid)owe oraz 
inne urz!dzenia transportu wewn#trznego powinny by$ elektryczne lub 
nap#dzane gazem. 

Zalecenie

FV . 5 . 4 . 5 Czy produkty odrzucone i odpady powstaj!ce w miejscu pakowania s! 
przechowywane w przeznaczonych do tego miejscach, które s! rutynowo 
czyszczone i / lub dezynfekowane? 

W celu unikni#cia zanieczyszczenia produktów "wie*ych, produkty 
odrzucone i odpady s! przechowywane w wyra,nie oznaczonych i 
wydzielonych miejscach do tego przeznaczonych. Miejsca te s! rutynowo 
czyszczone i / lub dezynfekowane, zgodnie z harmonogramem 
czyszczenia.

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 4 . 6 Czy pomieszczenia przeznaczone do sortowania, wa*enia i 
przechowywania produktów s! wyposa*one w niet)uk!ce lampy lub 
lampy z os)onami? 

Lampy i obudowy zawieszone nad produktami lub materia)ami 
stosowanymi do produkcji s! bezpieczne (niet)uk!ce si# szk)o) lub tak 
os)oni#te, aby w razie st)uczenia zabezpieczy$ *ywno"$ przed 
zanieczyszczeniem szk)em. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 4 . 7 Czy s! pisemne procedury post#powania ze szk)em i twardym 
plastikiem? 

Istniej! pisemne procedury post#powania ze szk)em i twardym plastikiem 
w pomieszczeniach do produkcji, przygotowywania i przechowywania 
*ywno"ci. 

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 4 . 8 Czy opakowania na "wie*e produkty s! czyste i czy s! przechowywane w 
czystych i higienicznych warunkach? 

Opakowania ()!cznie ze zwrotnymi skrzynkami) s! przechowywane w 
czystych i higienicznych warunkach, w celu ochrony przed 
zanieczyszczeniem produktu. 

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 4 . 9 Czy istniej! zabezpieczenia uniemo*liwiaj!ce dost#p zwierz!t do 
urz!dze+/pomieszcze+?

Istniej! zabezpieczenia uniemo*liwiaj!ce dost#p zwierz!t. Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 5 Kontrola jako$ci

FV . 5 . 5 . 1 Czy istnieje udokumentowany system kontroli w celu zapewnienia 
zgodno"ci z okre"lon! norm! jako"ciow!? 

Prowadzi si# kontrol# w celu zapewnienia, *e produkty s! pakowane 
zgodnie z udokumentowanymi normami jako"ciowymi. 

Wymaganie 
drugorz#dne
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FV . 5 . 5 . 2  Czy w miejscach pakowania i magazynowania produktu (w stosownych 
przypadkach) prowadzi si# i dokumentuje kontrol# temperatury i 
wilgotno"ci. 

Je"li zapakowane produkty s! magazynowane w gospodarstwie nale*y 
(w stosownych przypadkach oraz w magazynach z kontrolowan! 
atmosfer!) prowadzi$ i dokumentowa$ kontrol# temperatury i wilgotno"ci, 
zgodnie z wynikami oceny ryzyka. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 5 . 3 Czy kontrolowany jest dost#p "wiat)a dziennego do miejsc 
przeznaczonych do d)ugotrwa)ego mazynowania produktów wra*liwych 
na "wiat)o (np. ziemniaków)? 

Sprawdzi$ czy nie ma dost#pu "wiat)a dziennego. Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 5 . 4 Czy prowadzi si# rotacj# zapasów magazynowych?  Musi by$ prowadzona rotacja zapasów magazynowych w celu 
zapewnienia najwy*szej jako"ci i bezpiecze+stwa produktu.

Zalecenie

FV . 5 . 5 . 5 Czy prowadzi si# kontrol# urz!dze+ pomiarowych i termometrów? Wagi i termometry musz! by$ rutynowo sprawdzane w celu stwierdzenia 
czy s! kalibrowane zgodnie z analiz! ryzyka. 

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 6 Ochrona przed gryzoniami i ptakami

FV . 5 . 6 . 1 Czy wszystkie otwory w budynkach oraz wyposa*enie, o ile mog! mie$ 
kontakt z gryzoniami i ptakami, wsz#dzie tam, gdzie jest to praktycznie 
mo*liwe, zosta)y odpowiednio zabezpieczone przed wtargni#ciem gryzoni 
i ptaków? 

Ocena wizualna. Nie mo*na wstawi$ "Nie dotyczy" Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 6 . 2 Czy istniej! plany gospodarstwa z umiejscowieniem *ywo)apek i / lub 
karmników deratyzacyjnych? 

Musi istnie$ plan wskazuj!cy rozmieszczenie *ywo)apek. Nie mo*na 
wstawi$ "Nie dotyczy".

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 6 . 3 Czy *ywo)apki umieszczone s! w sposób uniemo*liwiaj!cy dost#p innych 
gatunków ni* docelowe? 

Ocena wizualna. Gatunki inne ni* docelowe nie mog! mie$ dost#pu do 
*ywo)apek. Nie mo*na wstawi$ "Nie dotyczy".

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 6 . 4 Czy przechowuje si# szczegó)owe zapisy dotycz!ce zwalczania 
szkodników oraz podj#tych niezb#dnych dzia)a+? 

Istniej! zapisy dotycz!ce kontroli zwalczania szkodników oraz, stosownie 
do sytuacji, odpowiednie plany dzia)ania. Producent mo*e mie$ w)asne 
zapisy. Kontrola musi odbywa$ si# zawsze wtedy, gdy istnieje dowód 
obecno"ci szkodników. W przypadku wyst#powania szkodników 
producent musi mie$ kontakt do upowa*nionej firmy DDD lub posiada$ 
dowód, *e jest w stanie we w)asnym zakresie zwalczy$ obecno"$ tych 
szkodników. 

Wymaganie 
drugorz#dne
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FV . 5 . 7 Mycie pozbiorcze (Nie dotyczy je"li mycie pozbiorcze nie wyst#puje w gospodarstwie)

FV . 5 . 7 . 1 Czy ,ród)o wody stosowanej do mycia produktów odpowiada warunkom 
dla wody pitnej lub jego stosowno"$ zosta)a potwierdzona przez 
kompetentne urz#dy? 

Przydatno"$ wody zosta)a potwierdzona przez kompetentne urz#dy i / lub 
w ci!gu ostatnich 12 miesi#cy przeprowadzono badanie wody z punktów 
pobierania przez urz!dzenia myj!ce. Poziomy badanych parametrów s! 
zgodne z progami akceptowanymi przez WHO lub s! akceptowane przez 
kompetentne urz#dy jako bezpieczne dla wody pitnej. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 7 . 2 Je"li do mycia produktów jest stosowana woda zawracana do obiegu, to 
czy jest ona filtrowana i czy jest okresowo monitorowane jej pH, poziomy 
st#*enia i czas dzia)ania "rodków dezynfekuj!cych? 

W przypadku, gdy woda stosowana do mycia gotowego produktu jest 
zawracana do obiegu, poddawana jest filtracji i dezynfekcji, a pH i 
st#*enia oraz czas dzia)ania "rodków dezynfekuj!cych s! rutynowo 
monitorowane oraz zapisywane. Istniej! skuteczne systemy filtrowania 
zatrzymuj!ce cz#"ci sta)e i zawiesiny, obejmuj!ce udokumentowane 
harmonogramy rutynowego czyszczenia z uwzgl#dnieniem zu*ycia i 
obj#to"ci wody (w uk)adzie). 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 7 . 3 Czy badanie wody przeprowadzi)o odpowiednie laboratorium? Badanie wody stosowanej do mycia produktów jest przeprowadzone 
przez laboratorium akredytowane zgodnie z norm! ISO 17025 lub innymi 
równowa*nymi normami lub laboratorium, które mo*e wykaza$, *e jest w 
trakcie procesu akredytacji.

Zalecenie

FV . 5 . 8 Obróbka pozbiorcza (Nie dotyczy je"li obróbka pozbiorcza nie wyst#puje w gospodarstwie) 

FV . 5 . 8 . 1 Czy przestrzega si# wszystkich instrukcji zawartych na etykiecie? Dost#pne s! zrozumia)e procedury i dokumentacja np. zapisy o 
stosowaniu obróbki pozbiorczej za pomoc! "rodków biobójczych, wosków 
i "rodków ochrony ro"lin, które wskazuj!, *e post#powano zgodnie z 
zamieszczonymi na etykiecie instrukcjami. 

Wymaganie 
podstawowe
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FV . 5 . 8 . 2 Czy wszystkie "rodki biobójcze, woski i "rodki ochrony ro"lin stosowane 
pozbiorczo do ochrony zebranych upraw s! oficjalnie zarejestrowane w 
kraju stosowania? 

Wszystkie "rodki biobójcze, woski i "rodki ochrony ro"lin stosowane do 
obróbki pozbiorczej s! oficjalnie zarejestrowane lub dopuszczone przez 
upowa*nione organizacje rz!dowe w kraju stosowania. -rodki te s! 
zatwierdzone do u*ycia w kraju stosowania i odpowiednie dla 
poszczególnych produktów, zgodnie z etykiet! - instrukcj! stosowania. 
Przy braku oficjalnej rejestracji uwzgl#dnia si# wytyczne GLOBALGAP 
(EUREPGAP) (CB Aneks 2 Stosowanie "rodków ochrony ro"lin) oraz 
mi#dzynarodowy kodeks FAO dotycz!cy dystrybucji i stosowania 
pestycydów (FAO International Code of Conduct on the Distribution and 
Use of Pesticides).

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 8 . 3 Czy do obróbki pozbiorczej produktów przeznaczonych do sprzeda*y w 
krajach UE stosuje si# tylko te "rodki biobójcze, woski i "rodki ochrony 
ro"lin, które nie s! zabronione w UE?

Udokumentowane zapisy stosowania do obróbki pozbiorczej "rodków 
biobójczych, wosków lub "rodków ochrony ro"lin potwierdzaj!, *e *aden 
z tych "rodków, stosowany w ci!gu ostatnich 12 miesi#cy do pozbiorczej 
obróbki produktów zarejestrowanych zgodnie z GLOBALGAP 
(EUREPGAP) i przeznaczonych dla krajów UE, nie jest zabroniony w tych 
krajach (zgodnie z wykazem "rodków zabronionych w dyrektywie 
79/117/EC). 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 8 . 4 Czy jest prowadzony bie*!cy wykaz "rodków ochrony ro"lin do obróbki 
pozbiorczej, które s! stosowane i zatwierdzone do stosowania na uprawy 
rosn!ce w gospodarstwie? 

Istnieje dost#pny, udokumentowany wykaz, uwzgl#dniaj!cy wszelkie 
zmiany w lokalnym i krajowym prawodawstwie, nazw handlowych ()!cznie 
ze sk)adem substancji aktywnej) "rodków biobójczych, wosków i "rodków 
ochrony ro"lin przeznaczonych do obróbki pozbiorczej, które w ci!gu 
ostatnich 12 miesi#cy by)y stosowane do obróbki produktów 
podlegaj!cych rejestracji GLOBALGAP (EUREPGAP). Nie mo*na 
wstawi$ "Nie dotyczy".

Wymaganie 
drugorz#dne
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FV . 5 . 8 . 5 Czy osoba technicznie odpowiedzialna za obróbk# pozbiorcz! potrafi 
wykaza$ swoje kompetencje i wiedz# dotycz!c! stosowania "rodków 
biobójczych, wosków i "rodków ochrony ro"lin? 

Osoba technicznie odpowiedzialna za  pozbiorcze stosowanie "rodków 
biobójczych, wosków i "rodków ochrony ro"lin mo*e przedstawi$ swoje 
odpowiednie kompetencje za pomoc! rozpoznawalnych w kraju 
za"wiadcze+ lub uko+czenia formalnych (nakazanych przepisami) 
szkole+.

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 8 . 6 Czy ka*de pozbiorcze zastosowanie "rodków biobójczych, wosków i 
"rodków ochrony ro"lin zosta)o odnotowane z uwzgl#dnieniem 
identyfikacji produktu (np. partia lub seria produktu)? 

Partia lub seria produktu poddanego obróbce jest udokumentowana w 
ka*dym zapisie pozbiorczego stosowania "rodków biobójczych, wosków i 
"rodków ochrony ro"lin. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 8 . 7 Czy odnotowano lokalizacj# miejsca, w którym pozbiorczo zastosowano 
"rodki biobójcze, woski i "rodki ochrony ro"lin? 

Ka*de pozbiorcze zastosowanie "rodków biobójczych, wosków i "rodków 
ochrony ro"lin zosta)o odnotowane z uwzgl#dnieniem po)o*enia 
geograficznego, nazwy lub oznaczenia gospodarstwa lub miejsca 
przygotowania produktów do sprzeda*y, w którym przeprowadzono 
obróbk# pozbiorcz!. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 8 . 8 Czy zapisano dat# pozbiorczego stosowania "rodków biobójczych, 
wosków i "rodków ochrony ro"lin?  

Dok)adna data (dzie+/miesi!c/rok) stosowania jest udokumentowana w 
ka*dym zapisie pozbiorczego stosowania "rodków biobójczych, wosków i 
"rodków ochrony ro"lin. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 8 . 9 Czy zapisano metod# pozbiorczego stosowania "rodków biobójczych, 
wosków i "rodków ochrony ro"lin? 

Rodzaj stosowanej obróbki (np. opryskiwanie, polewanie, gazowanie itp.) 
jest udokumentowany w ka*dym zapisie pozbiorczego stosowania 
"rodków biobójczych, wosków i "rodków ochrony ro"lin. .

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 8 . 10 Czy zapisano handlow! nazw# "rodka biobójczego, wosku, "rodka 
ochrony ro"lin zastosowanego do obróbki pozbiorczej? 

Nazwy handlowe zastosowanych "rodków udokumentowano w ka*dym 
zapisie pozbiorczego stosowania "rodków biobójczych, wosków i 
"rodków ochrony ro"lin. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 8 . 11 Czy zapisano ilo"$ "rodka u*ytego do pozbiorczej obróbki za pomoc! 
"rodków biobójczych, wosków czy "rodków ochrony ro"lin? 

Ilo"$ stosowanego "rodka wyra*on! wagowo lub obj#to"ciowo na litr 
wody lub innego no"nika, udokumentowano w ka*dym zapisie 
pozbiorczego stosowania "rodków biobójczych, wosków i "rodków 
ochrony ro"lin. 

Wymaganie 
podstawowe

FV . 5 . 8 . 12 Czy zapisano nazwisko operatora stosuj!cego "rodki biobójcze, woski 
czy "rodki ochrony ro"lin do obróbki pozbiorczej? 

Nazwisko operatora, który stosowa) "rodki ochrony ro"lin do pozbiorczej 
obróbki produktów jest udokumentowane w ka*dym zapisie pozbiorczego 
stosowania "rodków biobójczych, wosków i "rodków ochrony ro"lin. 

Wymaganie 
drugorz#dne
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Nr c d e f Punkt Kontroli Kryteria Zgodno"ci Poziom

FV . 5 . 8 . 13 Czy odnotowano powód pozbiorczego stosowania  "rodków biobójczych, 
wosków i "rodków ochrony ro"lin?

Zwyczajowa nazwa szkodnika lub choroby, przeciwko którym stosowana 
by)a obróbka jest udokumentowana w ka*dym zapisie pozbiorczego 
stosowania "rodków biobójczych, wosków i "rodków ochrony ro"lin.

Wymaganie 
drugorz#dne

FV . 5 . 8 . 14 Czy ka*de pozbiorcze zastosowanie "rodka ochrony ro"lin uwzgl#dnia 
równie* punkty CB.8.6 tego dokumentu? 

Istnieje udokumentowany dowód, wykazuj!cy, *e przy ka*dym 
pozbiorczym zastosowaniu  "rodków biobójczych i "rodków ochrony 
ro"lin producent uwzgl#dnia Punkty Kontroli CB.8.6 oraz dzia)a zgodnie z 
nimi. 

Wymaganie 
podstawowe
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